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Phlomis, in het Nederlands bekend als Brandkruid of 
Viltkruid, is een geslacht van sterke, winterharde vaste 
planten en struiken uit de lipbloemenfamilie (Lamiaceae). 
De plant is vooral populair in Nederlandse tuinen 
vanwege de opvallende, etage-achtige bloemkransen en 
de decoratieve zaaddozen die in de winter voor structuur 
zorgen. De meest bekende is de Phlomis russeliana, 
bloeit licht tot zwavelgele bloemen. Een andere soort is 
de Phlomis tuberose, deze heeft paars-roze bloemen en 
een slankere groei. De bloei is in de zomermaanden maar 
de decoratieve zaadkransen blijven tot diep in de winter. 
De plant kan tussen de 80 en 150cm worden. De bloemen 
produceren veel nectar en zijn een magneet voor bijen, 
hommels en vlinders.     (met dank aan RA)

De zevende maand is genoemd 
naar Julius. In de oudste Romeinse 
kalender begon het jaar niet in 
januari, maar in maart. Hierdoor 
was juli destijds de vijfde maand 
van het jaar. De Romeinen noem-
den de maand daarom heel simpel 

Quintilis, wat letterlijk "de vijfde" betekent in 
het Latijn. Rond het jaar 44 voor Christus werd 
de naam ofcieel veranderd in Julius. Dit 
gebeurde om twee belangrijke redenen: Gaius 
Julius Caesar was in deze specieke maand 
geboren. Het was een eerbetoon aan Caesar 
omdat hij de kalender had hervormd naar het 
systeem met 365 dagen en schrikkeljaren dat 
wij vandaag de dag nog grotendeels gebruiken.
Via het Oudnederlands en het Frans is deze 
naam uiteindelijk verbasterd tot juli. Maar ook 
heeft juli in het Nederlands een  traditionele, 
historische naam: de hooimaand. Deze naam 
komt voort uit de landbouw, omdat boeren in 
deze warme zomermaand tradi-tioneel het gras 
maaiden om te drogen tot hooi.

F  T
VAN DE MAAND

Juli is de maand om te oogsten, lege plekken opnieuw in zaaien voor het najaar, en gewassen te verzorgen 
tijdens warme dagen. Maak gebruik van de warmte om snelgroeiende groenten te zaaien zoals:
Bladgewassen: Snijbiet, pluksla en andijvie / Knollen & stengels: Winterprei, wortelen, en radijsjes. 
Koolsoorten: Boerenkool en paksoi. 
Je oogst deze maand: Courgette, sperzie-bonen, en vroege aardappelen. Ook bessen, aardbeien en 
vroege frambozen. EEN TIP:  Pluk regelmatig (bijvoorbeeld courgettes en bonen) om de plant aan te 
sporen nieuwe vruchten te blijven maken.

Tijdens warme periodes heeft de tuin extra aandacht nodig: WATER GEVEN: Geef liever één keer per week 
flink veel water dan elke dag een klein beetje. Geef water bij de wortels (niet over de bladeren) en doe dit 
bij voorkeur 's morgens vroeg of 's avonds. DIEVEN: Haal bij tomatenplanten de 'dieven' (de kleine 
scheuten in de oksels van de planten) weg voor een betere opbrengst. MULCHEN: Bedek de aarde in je 
moestuin met een laagje mulch (bijvoorbeeld gras of bladeren) om uitdroging door de zon tegen te gaan.

Wanneer het warm en vochtig is, kunnen schimmels makkelijker vat krijgen op je planten. Let vooral op 
donkere randjes aan de bladeren om de eerste tekenen van aantasting te spotten. Tomaten die buiten 
groeien zijn vatbaarder voor aardappelziekte. Bij extreme hitte moet je kiezen welke planten voorrang 
krijgen bij het water geven. Bloeiende en vruchtdragende tomaten en komkommers en courgettes geef je 
elke twee dagen water. Wees ook gul met het water geven van bladgewassen zoals sla, rucola, snijbiet, 
koriander en spinazie om te voorkomen dat ze doorschieten (gaan bloeien). En bedenk dat groenten in 
potten vaker water nodig hebben dan in de vollegrond.
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Het is juli en iedereen is druk op haar of zijn tuin. VOORAL 
HET ONKRUID groeit ook als kool met dit warme hete weer. 
In de ochtend zie je vooral de oudere tuinders die ervoor 
zorgen dat zij voor de hitte weer weg zijn. 
U heeft allen een mail gekregen van TUINZAKEN over 
diverse onderwerpen die spelen. Iedereen moet met zijn 
hagen en heggen aan de gang. Vergeet niet 1.60meter hoog 
zeggen de statuten en het Huishoudelijk Reglement.

En dan gaat het illegaal storten van snoeiafval en ander 
afval gewoon door. Overal hangen bordjes dat het niet mag 
maar een aantal leden gaan er stug mee door. We hebben 
op een wildcamera twee tuinders vastgelegd die prettig 
hun snoeiafval in het hoefijzer aan het deponeren waren.
Het mag en het kan niet, snoeiafval moet verwerkt worden 
of afgevoerd. Het dumpen van je zooi bij de container 
betekend dat het afgevoerd worden. 
De camera is inmiddels aangeschaft en gaat binnenkort 
geinstalleerd worden. Leuk vinden wij het niet maar een 
groot deel van wat u aan de vereniging VAAT betaald gaat 
naar de ROVA als stortingskosten.
En dan was weer het hek aan de Bellini parkeerplaats 
gemolesteerd. Het hek was weer verzet en kon gelukkig 
ook deze keer gemaakt worden. 

We krijgen steeds meer de vraag: WIE EN WAAROM TOCH? 

Ook komen er vragen binnen over de mails van TUINZAKEN. 
Sommige leden vragen zich af waarom de toon zo scherp is?
We kunnen erop blijven hameren dat u op  www.aatuinen.nl
(de website) onder de kop vereniging de regels staan van 
de Statuten en het Huishoudelijk Reglement. 
Hier kunt u lezen wat u als lid van VAAT wel en niet mag. 
Deze regels zijn niet door het huidige bestuur gemaakt 
maar bestaan al meer dan 50jaar. En ook het bestuur vind 
deze aanpak niet prettig. 
Deze maand zijn er alweer 2 tuinders geroyeerd omdat ze 
hun tuin niet onderhouden, zeg schoonmaken of tuinieren. 
En helaas zijn er nog een aantal tuinen die er niet goed 
uitzien en overlast geven aan hun buren.
We begrijpen heel goed dat met het warme en hete weer  
het snoeien van hagen en hekken, onkruid trekken en de 
sloot schoonhouden een zwaar karwei is. Maar het moet 
wel gebeuren! Overal groeien sloten weer dicht en wilt u op 
uw tuin water om te sproeien dan zult u de sloten vrij 
moeten houden van onkruid etc.etc.

En het bestuur gaat van 21 Juli tot 17 Augustus met 
vakantie. Voor dringende zaken: voorzitter@aatuinen.nl

Van de BestuurstafelVan de Bestuurstafel
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De eerste vroege en (later in de maand) mid-
delvroege aardappelen zijn in juli klaar om te 
rooien. Je kunt deze rassen vaak maar matig 
bewaren, dus eet ze zo vers mogelijk. 

Vroege aardappelen: Oogst je in 
juni/juli, ongeveer 90 dagen na het 
poten, wanneer het blad nog deels 
groen is. Ze hebben een dunnere 
schil en zijn beperkt houdbaar.
Middelvroege en late aardappelen: 
Oogst je van juli tot oktober, 110 tot 
150 dagen na het po-ten. Wacht tot 
het loof volledig is afgestorven en 
de schil stevig.

Artisjokken en diverse bonen zijn deze maand ook 
plukklaar. Uien en knoflook kun je oogsten zodra 
het loof geel is geworden. Graaf ze dan voorzichtig 
op en laat de bollen drogen op een droge, zonnige 
plek.
Oogst ook doordragende aardbeien en fram-
bozen. Als de vogels een probleem zijn, dek de 
vruchten dan af met vogelvriendelijke netten.

Juli is een echte kersenmaand. Knip de rijpe kersen 
met een schaartje af of pluk ze met de hand. Zorg er 
daarbij voor dat het steeltje aan de kersen blijft 
zitten.

De eerste oogst pronkbonen kun je 
deze maand binnenhalen. Pluk 
regelmatig om de bloei – en dus de 
oogst – op gang te houden.
Heb je je courgettes half mei uit-
geplant, dan kun je nu je eerste 
vruchten oogsten. Zeker als het 
nat en warm is, groeien ze hard. 
Oogst courgettes wanneer ze 
ongeveer 15 cm lang zijn, want dan 
zijn ze het lekkerst om te eten.

Je weet dat de eerste sjalotjes van het seizoen klaar 
voor de oogst zijn wanneer het loof afsterft. 
Sjalotten zijn zoeter en zachter van smaak dan uien 
en ze zijn heerlijk in sauzen en quiches.
Vroege soorten blauwe bessen zijn nu rijp. Voor de 
latere rassen moet je nog even wachten tot 
september of zelfs oktober. Pas op dat je ze niet te 
vroeg plukt, want dan zijn ze niet zoet genoeg.

OOGSTEN

http://www.aatuinen.nl


Kent u de MELGANZENVOET?
Chenopodium komt uit het plantengeslacht van de 
amarantenfamilie. Even uitleggen: chen komt van 
gans en podion van voetjes. Ook hebben de onderste 
bladeren een ruit- tot spiesvorm die sterk doet 
denken aan de afdruk van een ganzenvoet. De hogere 
bladeren zijn smaller en lancetvormig.
In de volksmond noemen we het witte ganzenvoet of 
melde. Het is een zeer algemene éénjarige plant die 
vaak als hardnekkig pioniersonkruid wordt gezien. 

Hoewel veel soorten in de tuinbouw als hardnekkig 
onkruid worden gezien, hebben ze een hoge voe-
dingswaarde en nuttige toepassingen. Het is eigenlijk 
een variabele en zeer voedzame plant die al heel lang 
door de mensheid word gegeten. 

EETBAAR: Melganzenvoet is nauw verwant aan 
spinazie en quinoa, wat direct terug te proeven is. De 
plant is rijk aan vitaminen (zoals caroteen), calcium, 
ijzer en eiwitten.
De jonge bladeren en stengeltoppen kunnen rauw in 
salades worden verwerkt of worden gestoofd, 
gekookt en verwerkt in soepen en stamppotten. 
De energierijke zaden kunnen worden gekookt als 
een soort quinoa of gemalen worden tot een vetrijke 
pasta/meel om brood van te bakken. De nog gesloten, 

jonge bloemknoppen kun-
nen worden geoogst en 
gegeten als mini-broccoli.
Belangrijke TIP: Net als 
spinazie en rabarber bevat 
melganzenvoet relatief 
veel oxaalzuur en sapo-
ninen (zeepstoffen). 
Eet de plant daarom bij 
voorkeur gekookt of ge-
blancheerd en consumeer 
het niet in overmatige hoe-
veelheden als je gevoelig 
bent voor nierstenen.

Bestrijding in de tuin:
Mocht de plant ongewenst 
opkomen in bijvoorbeeld 
een pas ingezaaid plek 
voor gewassen, dan is de 
bestrijding eenvoudig: 
tijdig en regelmatig maaien. Omdat het een eenjarige 
plant is, verdwijnt hij snel onder een vast maairegime 
en overleeft hij de eerste nachtvorst in de winter niet. 
In de moestuin kun je de jonge planten simpelweg 
met de hand uittrekken (en ze dus eventueel opeten).
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MELGANZENVOET

Die intense zonnewarmte is hard nodig om gewassen, fruit en druiven te laten rijpen.

"Wil september vruchten dragen, dan in juli hitte om te klagen."

Na een eerste zware hittegolf  van 17 juni tot en met 28 juni 2026 kregen 
we vanaf  6 juli 2026 een nieuwe erg warme periode. Volgens Frank 
Deboosere (weerman) is er geen nood aan onweer, wel aan langdurige 
regen. Zware onweersbuien lossen het probleem niet op. "Wat we nodig 
hebben, is wekenlange wisselvalligheid met malse regen. Geen onweer, 
want dat is teveel neerslag op te korte tijd, met wateroverlast en water 
dat vervolgens snel wegvloeit." Een zachte, aanhoudende regen is veel 
efficiënter. Alleen zo krijgt het water de kans om diep in de bodem door 
te dringen en de uitgedroogde natuur opnieuw aan te vullen.

"De natuur heeft twee extra maanden regen nodig“
Deboosere vat de situatie samen met een opvallende vergelijking. "De 
natuur heeft in feite een dertiende en een veertiende maand gezapige 
neerslag nodig, die goed in de bodem kan dringen."
Met die uitspraak maakt hij duidelijk dat een paar regenachtige dagen 
onvoldoende zullen zijn om het huidige neerslagtekort weg te werken. 
Zelfs als de hitte de komende dagen afneemt, blijft de droogte dus een 
aandachtspunt voor de rest van de zomer.

       6 juli 29,0°C
       7 juli 28,1
       8 juli 26,2
       9 juli 27,2
       10 juli 28,7
       11 juli 29,9
       12 juli 30,5
       13 juli 28,6
       14 juli 30,7
       15 juli 28,9
       16 juli 29,1

Frank

 Deboosere
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De sperziboon staat in de top 10 van meest gegeten groenten in ons land. De boon komt van oorsprong uit 
midden- en zuid-Amerika en we eten hem als eeuwen lang. De naam sperziboon is een verbastering van 
aspergieboontje. Vanaf 1760 werden sperzibonen dus aspergieboontjes genoemd omdat ze op elkaar leken en 
ze werden net zo gegeten als asperges: in hun geheel geserveerd en overgoten met gesmolten boter en 
nootmuskaat. Een andere naam is SLABOON omdat de boontjes vaak als een koude salade werden gegeten.

Ze worden trouwens biologisch gezien als een vrucht, maar worden culinair gezien als een groente. Het geheel 
van schil en zaden wordt gekookt en dan pas geconsumeerd. Het koken is nodig omdat sperziebonen van nature 
de gifstof lectine bevatten. Ze zijn erg gezond want ze zitten vol vezels, vitamine C en K, foliumzuur en mineralen 
zoals ijzer en kalium. 

Belangrijk: Sperziebonen mogen nooit rauw gegeten worden. Ze bevatten de stof lectine, die in rauwe vorm 
giftig is voor mensen. Door de bonen minimaal 5 tot 8 minuten te koken of te wokken, wordt deze stof 
onschadelijk gemaakt. Let op: dit geldt niet voor varianten uit pot of blik, omdat deze al zijn voorgekookt.

KLASSIEKE ASPERGIEBOONTJE
de eeuwenoude manier: (traditioneel)

ingredienten:
500 gram verse sperzibonen
50 gram ongezouten roomboter
versgeraspte nootmuskaat
snufje zout
Doe de sperzibonen in een pan met kokend 
water en zout. Kook ze 8-10minuten beetgaar. 
giet ze af en even laten uitdampen in de warme 
pan.
Smelt de roomboter apart tot ze vloeibaar is, 
maar niet bruin laten worden (blanke boter).
Leg de bonen op de schaal, giet gesmolten 
boter erover, rasp de nootmuskaat erover heen.

GEKLAARDE BOTER & GEPOCHEERD EI
de luxe historische twist)

ingredienten:
500 gram verse sperzibonen of haricots verts
75 gram roomboter
2 of 4 verse eieren
1 mespunt foelie (voor diepe historische smaak)
versgeraspte nootmuskaat en grof zeezout

Smelt de boter zachtjes in een pan. Schep het witte schuim (de eiwitten) eraf. Dit is nu 
je geklaarde boter, roer mespunt foelie erdoorheen.
Kook de bonen in 6-7minuten beetgaar in gezouten water. Giet af.
Pocheer de eiren in zacht komend water met een scheutje azijn ongeveer 3minuten.
Meng de bonen met de geklaarde boter. leg ze op een bord, gepocheerd ei erop en 
snijd het ei voorzichtig open.
Maak af met grof zeezout en vers geraspte nootmuskaat.

SPERZIBONEN

De AANHANGER is gerepareerd. Er zijn 
onderdelen vervangen waaronder de dissel 
en de houten constructie. Ook is hij in de 
hammerite gezet en kan dus weer een aantal 
jaren mee. Wilt u hem huren, (kost 25e). 
mail naar:  info@aatuinen.nl

De laatste maanden heeft de website aatuinen.nl een 
totale verandering ondergaan. Er was al jaren niets aan 
gedaan en de meeste informatie was verouderd. Er is een 
nieuwe opzet gemaakt voor u, de leden en iedereen die 
geintresseerd in onze tuinderij. Alles wat belangrijk is en 
relevant staat nu op de website. 

Ga eens een kijkje nemen!

aanhanger

website aa-tuinen

TE
HUUR



Het idee van een „permanente 
moestuin wint terrein ook bij 
ons op de tuinderij. Dit gebeurt 
meer omdat mensen met min-
der tijd of  energie graag ook 
vers eten willen. Ze passen per-
fect in een duurzaam tuin-
project.

Waarom? Het is minder werk 
aan de grond (spitten, maaien), 
Minder water nodig (diepere 
wortels), Lange oogst periode 
(veel soorten leveren van vroe-
ge voorjaar tot latere herfst). 
Meer leven in de bodem (de 
wortels blijven staan, schim-
mels blijven ongestoord), Meer 
biodiversiteit: vaste planten 
trekken meer nuttige insecten 
en andere dieren aan.

Voorbeelden: asperges hebben 
2 tot 3 jaar nodig maar geven 
dan vaak 10 tot 20 jaar speer na 
speer. Rabarber kan meer dan 
10 jaar op dezelfde plek blijven 
leveren. Bieslook en vaste prei 
komen elk jaar weer op. 
Maar vergeet ook de aardpeer 
niet, die breid zich onzichtbaar 
uit tot grote voorraad eetbare 
knollen. Ook mierikswortel doet 

dit. Wat wel aan te bevelen is om 
een dikke mulch laag van stro, 
bladeren of  houtsnippers rond 
de planten te leggen.
Kijk voor je plant wel even kri-
tisch naar je tuin: kijk naar de 
ruimte, bodemtype, licht en keu-
kenvoorkeuren (eet je weinig 
rabarber is 1 plant genoeg, eet 
je veel soep zet dan genoeg 
bieslook en lavas.
Na een paar jaar heb je genoeg 
grote planten en kun je ze delen 
om ze vitaal te houden. Ook kun 
je dan delen weggeven aan 
andere tuinders.

Een populaire combinatie voor 
een vaste eerste hoek is vaste 
prei, zuring, bieslook, daslook 
en rabarber. Zo heb je in het 
voorjaar snel soepen, sauzen, 
salades en desserts uit eigen 
tuin.

En een mix van sterke soorten 
geeft aardperen voor de winter, 
asperges voor luxe lengte-
oogst en verspreid daarom 
heen dus kruiden en blad-
groenten. Je tuin wordt meer 
een soort van doorlopend buffet 
dan een serie van korte pieken.
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































Op Zaterdag 22 augustus tussen 10.00u 
en 12.00 krijgen wij bezoek van VELT. Deze 
organisatie is sinds 2017 actief  en 
organiseert moestuincursussen, tuin-
zaden-, plantjes- bloembollen en najaars-
markten. En ze komen dus bij ons rond-
neuzen. Meerdere tuinders stellen hun 
tuin open en men krijgt een rondleiding, 
bekijken een permacultuurtuin, tuin met 

waterbeheer en ecotuinhuis. Ook horen ze 
over de ins- en outs van zadenwinning en 
meer van de Natuurwerkgroep over de 
flora en fauna op onze tuinderij. 
Het kan dus druk en gezellig gaan worden 
22 augustus. De start is om 10.00uur met 
koffie, thee en lekkers.
Voor meer info:  ofwww.velt.nu/velt-zwolle
secretariaat@aatuinen.nl

Eeuwige groenten (of  meerjarige groen-

ten) zijn vaste planten die je eenmalig aanplant in je 
(moes)tuin. In plaats van ze elk jaar opnieuw te moeten 
zaaien, kun je er jarenlang van oogsten. Dit maakt ze 
onderhoudsarm en ideaal voor een veerkrachtige bodem

K w e k e r s  e n  t u i n d e r i j e n  d i e 
„eeuwige“ groenten telen zijn onder 
andere: Kwekerij  Stekkers en 
eetbare land-schappen „De Godin“.

BEZOEK AAN DE OPEN MOESTUINDAG

http://www.velt.nu/velt-zwolle
mailto:secretariaat@aatuinen.nl


GROOTMOEDERS GROENE GEHEIM!
waarom de glazen flessen in de moestuin terug 
zijn! Wie vroeger weleens door een moestuin 
wandelde, herinnert zich dat charmante,  mys-
terieuze gezicht: rijen flessen die op hun kop, 
half  ingegraven, glinsterden langs de paden.
 
Achter deze nostalgische traditie schuilt een 
vernuftig stukje logica: nu het steeds warmer en 
droger wordt, herontdekken tuiniers deze oude 
boeren-wijsheid. In de moestuinen van onze 
grootouders ging liever niets verloren. De 
flessenbodems die als keurige "soldaatjes" de 
tuingrenzen bewaakten, trokken vaak de aan-
dacht. Hoewel voorbijgangers dachten dat het 
louter om mooie decoratie ging, was het in 
werkelijkheid een slimme, goedkope ingreep.

Wanneer wij als moderne tuinders met droogte 
kampen, is de reflex vaak om naar het tuin-
centrum te rijden. De schappen liggen vol met 
geautomatiseerde irrigatiesystemen, plastic 
druppelslangen en hightech timers. Hoewel 
effectief, hangt hier vaak een stevig prijskaartje 
aan. De herontdekking van de glazen fles vormt 
een logische, milieuvriendelijke tegenbewe-
ging: het is een goedkope methode die bestaand 
afval herwaardeert tot een functioneel tuinhulp-
middel, zonder ingewikkelde installaties of  hoge 
onderhoudskosten.

Hoe werkt het???
Het principe is even eenvoudig als geniaal. Als 
het heet wordt en het waterbeheer in de bodem 
nog belangrijker wordt, vul je lege glazen fles-
sen met water en plaats je ze omgekeerd in de 
grond. Duw de hals diep genoeg in de aarde, 

richting de wortels van de omliggende planten. 
Dit kan langs de randen van borders, rondom 
jonge planten of  langs veelgebruikte tuinpaden 
waar de grond snel uitdroogt.

Het grootste voordeel is de langzame, meer 
gerichte waterafgifte. De omliggende bodem 
absorbeert het vocht via de flessenhals naar de 
behoefte. Dit voorkomt dat het water direct 
wegstroomt of  aan het oppervlak verdampt.
Voor veel bloemen, struiken en kwetsbare 
groenten zorgt dit voor een constante, stabiele 
vochtbalans. De planten ervaren minder stress, 
die normaal gesproken kan ontstaan door 
abrupte schommelingen tussen droge grond en 
een dagelijkse plens water uit de gieter. 
Als bonus hoef  je met deze flessenmethode 
minder vaak met de gieter rond.

Naast slim waterbeheer losten de flessen langs 
de paden vroeger een tweede, hardnekkig 
tuinprobleem op: wanneer de flessen strate-
gisch in rijen rondom de bedden worden ge-
plaatst, vormen de gladde, glazen oppervlaktes 
een fysieke hindernis voor bepaalde tuinplagen.
Het glas, dat in de zomerzon snel warm en droog 
wordt, is voor kruipende insecten en week-
dieren onaangenaam. Het biedt zo een natuur-
lijke bescherming, zonder chemische bestrij-
dingsmiddelen of  milieubelastende korrels.
Het hergebruiken van glazen flessen is een mooi 
voorbeeld van circulair tuinieren. Het laat zien 
dat effectieve oplossingen niet duur en high-
tech hoeven te zijn.
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juli is een extreem drukke maand voor een tuinier, vooral als het warm en droog is.

"Smeekt de moestuin om een bui, dan is de juli-tuinman allesbehalve lui."



BEGIN JULI WAREN ER WEER 2 TUIN-
WERKDAGEN en die werden redelijk goed 
bezocht. Al met al toch weer een aantal leden 
die kwamen helpen.
Zoals elke maand is het vooral het opschonen 
van tuinen die opgezegd zijn of  geroyeerd.
Er werden in deze 2 dagen meer dan drie leeg-
gekomen tuinen gemaaid, schoongemaakt en 
gefreesd. Het waren tuinen op Akelei, Lupine 
en Lelie. Inmiddels zijn alle tuinen al weer 
uitgegeven en verhuurd.

We zitten nu in maand 7 van dit jaar en we 
hebben nog een paar tuinwerkdagen in de 
komende maanden. Wat opvalt is dat veel 
tuinders / leden niet doorhebben dat mee-
helpen bij de tuinwerkdagen een verplichting 
is. In de statuten en het Huishoudelijk Regle-
ment staat al tientallen jaren dat de leden 2x 
per jaar een dagdeel mee moeten helpen bij 
de Vereniging. 
Als je de nieuwsbrieven leest van de vele jaren 
voor deze nieuwbrief  is de opkomst altijd al 
mager geweest. (gelukkig zijn er ook veel 
leden die wel aan hun verplichtingen voldoen).
Vorige besturen hebben gebid, gesmeekt en 
er elke maand op gehamerd dat leden moeten 
komen helpen. 

We kregen een mail dat voor de zoveelste keer gemold / stuk gemaakt is. Wie 
dit doet is onbekend maar we krijgen klachten dat de sloten op het 
terrein/complex maar aan 1 kant werken.....en dat klopt.

Het verhaal is dat jaren geleden een oud voorzitter in Turkije goedkope 
sloten heeft gekocht met sleutels. Dat waren er toen al ongeveer 150 stuks.
Waarom er gekozen is voor sloten die maar aan 1 kant werken is ons niet 
duidelijk. Maar we zijn wel op zoek bij sleutelmakers om te kijken of  de sloten 
aan te passen zijn. Het vernieuwen en aankopen van een paar sloten is niet 
het probleem maar we moeten als bestuur dan 200 sleutels laten maken en 
dat kost toch al gauw tussen de 1500-2000euro. En dat is momenteel te duur.

We moeten het namelijk samen doen. Dus 
heeft u nog niet voldaan aan uw verplichting 
voor dit jaar het kan nog tot december.
Ook deze maand willen wij Gosja en Sophia 
bedanken voor de luch! Na hard werken is het 
goed eten zeggen ze. 
De tuinwerkdagen voor Augustus gaan niet 
door vanwege de vakantie van het Bestuur 
maar September staat weer op de planning. 
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tuinwerkdag
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fotos genomen tijdens de tuinwerkdag
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